Von Anfang an ist es unser Anliegen,
zarte Steaks, schmackhafte Salate und
unsere legendaren Saucen zu servieren

— zu einem Preis, der fur alle bezahlbar ist.

Und irgendwie mussen wir es richtig

gemacht haben.

Seit 30 Jahren sind wir das beliebteste
Steakhouse der Danen. Und darauf sind wir
stolz. Weil wir uns die groBte Muhe geben.

Doch ohne unsere Gaste ginge es nicht.
Wir nehmen uns das laufend eingehende
Feedback stets zu Herzen, weshalb Sie
gelegentlich sowohl neue als auch
altbekannte Produkte auf unserer
Speisekarte finden kénnen.

Unser erfahrenes, hilfsbereites Personal
berat Sie gerne bei der Auswahl Ihrer Steaks,
Weine und Menus, damit Ihre Erwartungen
genau erfullt — oder besser noch
— Ubertroffen werden.

Das gesamte Team von Jensens Bafhus
heiBt Sie herzlich willkommen und
wiinscht lhnen einen guten Appetit.

Anders Engdahl
CEO, Jensens Bafhus



Eine Schiissel
Salat zu lhrem
Hauptgericht

¥39, "
' Téglich bis 16 Uhr

bis 16 Uhr

Jensens Mittagssteak 169;
170g Rumpsteak — ein zartes Stuck Fleisch ohne Fett-
rand und dennoch mit viel Geschmack. Serviert mit
knusprigen Kartoffelscheiben und Steakhouse-Sauce.

230g +40;
Nachos 119;

Knusprige Tortillachips mit Cheddar-Mozzarella
und Jalapefos. Serviert mit Guacamole, Salsa und
Creme fraiche.

Mit Hahnchen +4U;
Scampi Fritti 139;

Tigergarnelen in knuspriger Schale mit Salat, Zitrone
und Sauce tartare. Hierzu servieren wir Brot und Butter.

Serranoschinken 139;
Spanischer luftgetrockneter Schinken auf einem
Salatbett mit Grana-Padano-Flocken, Tomaten und
Ol. Hierzu servieren wir Brot und Butter.

Raucherlachs 149;
Kaltgeraucherter Lachs serviert mit Salat, Krautern,
sonnengetrockneten Tomaten und Sauce verte.
Hierzu servieren wir Brot und Butter.

Gegrilltes Hahnchenschenkel-Steak 149;
Hahnchenschenkel-Steak mit knuspriger Haut.
Serviert mit knusprigen Kartoffelscheiben und
Sauce béarnaise.

Extra Hahnchenschenkel-Steak +4U,—

Mittags-Gutsherrensteak 159;
Schmackhaftes Hacksteak* aus 100 % Rindfleisch.
Serviert mit in Butter sautiert Erbsen, knusprigen
Pommes und Sauce béarnaise.

Extra Hacksteak +4U;
Filet Royal 159;

170g BBQ-mariniertes Schweinefilet. Serviert mit
knusprigen Kartoffelscheiben und Steakhouse-Sauce.
250¢g +40;

Knoblauch-
brot

Fin Meines Extna... 395

Im Steinofen gebackenes Ciabattabrot,
bestrichen mit Knoblauch-Petersilien-
Butter und Gberbacken mit
Cheddar und Mozzarella.
Auch ohne Kase
erhaltlich.

*Wird allgemein leicht rosa serviert, um optimalen Geschmack und Saftigkeit zu bewahren.



Filet Royal

BBQ-mariniertes
Schweinefilet. Serviert mit
knusprigen Kartoffelscheiben
und Steakhouse-Sauce.

Filet Royal

199;

250¢g +40;

Extra Sauce und Kartoffeln.

Zu unseren Gerichten reichen wir immer extra
Sauce und Kartoffeln — aber nur jeweils ein Nach-
schlag, denn manchmal sind die Augen eben
groBer als der Mund.

Kartoffeln: Knusprige Pommes — knusprige Kartoffel-
scheiben — Butter-Bratkartoffeln — Backkartoffel

Sauce: Steakhouse-Sauce — Whiskysauce
Pfeffersauce — Sauce béarnaise

Alle Grammgewichte sind geméaB dem Rohzustand des Fleisches angegeben. Wir behalten
uns Druckfehler, Preisanderungen, fehlende Lieferungen und ausverkaufte Waren vor.
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M.« Nachos 119;
o c Knusprige Tortillachips mit Cheddar-
Mozzarella und Jalapefios. Serviert mit
Guacamole, Salsa und Créme fraiche.

Mit Hahnchen +4U;
Klassischer Krabbencocktail 129;

Schmackhafte Garnelen angerichtet mit
Salat und dem typisch roten Dressing.
Serviert mit warmem Brot mit Butter.

Scampi Fritti 139;
Tigergarnelen in knuspriger Schale mit
Salat, Zitrone und Sauce tartare. Hierzu
servieren wir Brot und Butter.

Serranoschinken 139;
Spanischer luftgetrockneter Schinken auf
einem Salatbett mit Grana-Padano-Flocken,
Tomaten und Ol. Hierzu servieren wir Brot
und Butter.

Raucherlachs 149-
Kaltgeraucherter Lachs serviert mit Salat,
Krautern, sonnengetrockneten Tomaten und
Sauce verte. Hierzu servieren wir Brot und
Butter.

Knoblauchbrot 39;
Im Steinofen gebackenes Ciabattabrot,
bestrichen mit Knoblauch-Petersilien-
Butter und Uberbacken mit Cheddar und
Mozzarella. Auch ohne Kase erhaltlich.

Jensens Favoritkorb

Mozzarella-Sticks, mit Kase gefillte Jalapefios im Backteigman-
tel, Hotwings, Crispy Hotwings, Falafel oder Zwiebelringe?

Wir haben Ihnen einen leckeren Snackkorb zusammen-
gestellt, der von jedem ein bisschen enthalt und
zu dem wir BBQ-Sauce und Aioli reichen.

6st. 89;

Sie haben auch

die Méglichkeit, 1st. Hotwing
sich lhren Korb mit
Ilhren Lieblings-
snacks selbst zu-
sammenzustellen.

1 st. Crispy Hotwing

1 st. mit Kase gefullte Jalapefio
im Backteigmantel

1 st. Mozzarella Stick

1 st. Falafel

1st. Zwiebelring

12st. 199;

2 st. Hotwings

. 2 st. Crispy Hotwings

2 st. mit Kase gefullte Jalapefios
im Backteigmantel

2 st. Mozzarella sticks

2 st. Falafler

2 st. Zwiebelringe
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| Jensens
klassisches Menii

Klassischer Krabbencocktail
Schmackhafte Garnelen angerichtet mit Salat und

dem typisch roten Dressing. Serviert mit warmem
Brot mit Butter:

; \
Jensens Béarnaise-Steak
170g Rumpsteak — ein zartes Stlck Fleisch ohne Fettrand

und dennoch mit viel Geschmack und Charakter! Serviert
mit knusprigen Pommes und Sauce béarnaise”.

230g +40;

Desserd
Queens Delight

Eine knusprige Waffel mit Softeis, Streuseln aus gehack-
ten Haselnussen und reichlich Schokoladensauce.

oder

Schokoladenfondant

Warmer Schokoladenkuchen mit einem flissigen Kern
aus echter belgischer Schokolade. Serviert mit Softeis
und gehackten Haselnissen.

. = Klassisches
3-Gange-Menii 3-Gange-Menii
Vorspeise, Hauptspeise und Dessert.

2-Gange-Meni
Vorspeise + Hauptspeise oder
Hauptspeise + Dessert.

Klassisches
2-Gdnge-Menii

299;

*Immer mit extra Sauce und Kartoffeln.




Jensens
Wahlmenii

Vorapeide
Nachos

Knusprige Tortillachips mit Cheddar-Mozzarella
und Jalapefos. Serviert mit Guacamole, Salsa und
Creme fraiche.

oder
Jensens Favoritkorb
1 st. Hotwing, 1 st. Crispy Hotwing, 1 st. mit Kase gefil-
lte Jalapefio im Backteigmantel, 1 st. Mozzarella Stick
1 st. Falafel, 1 st. Zwiebelring. Serviert mit BBQ-Sauce
und Knoblauch-Dip.

# : .l 2
Filet Royal
170g saftiges BBQ-mariniertes Schweinefilet.
Serviert mit knusprigen Kartoffelscheiben und
Steakhouse-Sauce.*
250g +40;

oder

Klassischer burger
Schmackhaftes Hacksteak** aus 100 % Rindfleisch
im Briochebrétchen mit Bacon, Cheddar-Mozzarella,
Mayo, BBQ-Sauce, Salat, Tomate und selbst ein-
gelegten roten Zwiebeln. Serviert mit knusprigen
Pommes und Mayo.

Extra Hacksteak +4U;

Dedsderd

Queens Delight
Eine knusprige Waffel mit Softeis, Streuseln
aus gehackten Haselnlssen und reichlich
Schokoladensauce.

oder
Schokoladenfondant
Warmer Schokoladenkuchen mit einem flissigen Kern
aus echter belgischer Schokolade. Serviert mit Softeis
und gehackten Haselnlssen.

3-Gange-
Stellen Sie lhr eigenes Wahlmenii
Menii zusammen
Sie erhalten Vorspeise, Hauptspeise —
und Dessert. Wahlen Sie oben Ihre
Favoriten aus. ’

*Immer mit extra Sauce und Kartoffeln.
**Wird allgemein leicht rosa serviert, um optimalen Geschmack und Saftigkeit zu bewahren.
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Premium-Steaks sind einfach unsere Leidenschaft.
Deshalb stammen alle unsere Steaks vom
Fleischrind - sorgfaltig zugeschnitten und

gebraten nach lhren Wiinschen.

Immer mit extra Sauce, Kartoffeln und leckerem Grillgemiise

Das absolut zarteste Stlick Fleisch vom Rind. Das Filet hat keine
Fettmarmorierung und ist daher auch ein sehr mageres Sttick
Fleisch mit einem schénen milden und runden Geschmack. Das
ist reines Fleischvergnlgen.

Bearnaise Rinderfilet 359;
200 g zart Rinderfilet. Serviert mit Grillgemuse*,
knusprigen Pommes und Sauce béarnaise.

Zu Ihrem Steak

Favorit Rinderfilet 359;
200 g zart Rinderfilet. Serviert mit Grillgemuse*,
knusprigen Pommes und Steakhouse-Sauce.

Der Favorit des Kiichenchefs! Und das nicht ohne Grund. Es ist das
wohlschmeckendste Stiick vom Rind. Ein gutes und saftiges Stlick
Fleisch fur alle, die ein Steak lieben, das nach etwas schmeckt.

Die Fettmarmorierung sorgt fiir viel Geschmack und Kraft bei
jedem Bissen. Wir empfehlen, das Steak medium zu braten.

Béarnaise-Ribeye 359;
280 g schmackhaftes Ribeye. Serviert mit Grillgemuse*,
knusprigen Pommes und Sauce béarnaise.

Whisky-Ribeye 359;
280 g schmackhaftes Ribeye. Serviert mit Grillgemuse*,
knusprigen Pommes und der guten Whiskysauce.

Franzosisches Ribeye 359;
280g schmackhaftes Ribeye. Serviert mit Grillgemuse*,
Butter-Bratkartoffeln und reichlich Krauterbutter.

Gritlgerl™ @

*Wir servieren Ihnen zu lhrem Premium Steak Grillgemuse
der Saison. Sie werden feststellen, dass die Gemuse-
beilagen saisonal variieren. Wenden Sie sich an unser

Servicepersonal, wenn Sie Fragen haben.



- Der Favorit des
Kiichenchefs!

Ein schones saftiges Stick Fleisch
» A fur alle, die ein Steak lieben,
das nach etwas schmeckt.

Béarnaise-
Ribeye

Zeit ist wichlig
— auch beim Braten lhres Steaks

Bitte sagen Sie uns, wie Sie lhr Steak mogen.
Dann wissen wir, wie lange es braten muss.
Wenn Sie uns fragen, empfehlen wir es
medium, weil es saftig und zart wird und
eine schéne rosa Farbe hat. Wenn Sie lhr
Steak jedoch rare oder lieber durchgebraten
winschen, geht das natirlich auch.

$)Da)S wnwiald N3ISIAdSLdNVH



Immer mit extra Sauce und Kartoffeln

Rumpsleak

Unser Signature-Steak ist ein herrlich saftiges Steak vom
Rind ohne Fettrand, aber dennoch mit viel Geschmack
und Charakter.

Jensens Favorit-Steak 249
170 g Rumpsteak. Serviert mit knusprigen Kartoffelscheiben
und Steakhouse-Sauce.

230g +40;

Jensens Béarnaise-Steak 249;
170g Rumpsteak. Serviert mit knusprigen Pommes
und Sauce béarnaise.

230g +40;
Jensens Knoblauch-Steak 249-

170 g Rumpsteak. Serviert mit knusprigen Kartoffelscheiben
und Knoblauchbutter.

230g +40;

Rumpsteak & Salatbuffet 289
170 g Rumpsteak. mit Brot oder einer Backkartoffel

—und natdrlich Salatbuffet satt*.
230g +40;

Gutsherren-Steak 199;
Schmackhaftes Hacksteak** aus 100 % Rindfleisch.

Serviert mit in Butter sautiert Erbsen, knusprigen Pommes

und Sauce béarnaise.

Extra Hacksteak +4U;

Lin kleined Extra...

Grillgemiise 59
Als Beilage zu Ihrem Hauptgericht kénnen Sie Grill-
gemuse der Saison wahlen. Sie werden feststellen, dass
die GemUsebeilagen saisonal variieren. Wenden Sie sich
an unser Servicepersonal, wenn Sie Fragen haben.

Knoblauchbrot 39;
Im Steinofen gebackenes Ciabattabrot, bestrichen mit
Knoblauch-Petersilien-Butter und tiberbacken mit
Cheddar und Mozzarella. Auch ohne Kase erhaltlich. /8

Salatbuffet

Stellen Sie sich an unserem Salatbuffet einen
Salat ganz nach Ihrem Geschmack zusammen
und fullen Sie lhre Schale so oft Sie wollen!

*Extra Sauce und Kartoffeln sind in diesem Gericht nicht inbegriffen, sondern gehen als Extra.

**Wird allgemein leicht rosa serviert, um optimalen Geschmack und Saftigkeit zu bewahren.



Jensens
Béarnaise-Steak

Jensens
Béarnaise-Steak

11th Hour
Zinfandel
11th Hour Cellar

25 cl. 99;
Flasche 299,‘

$)DalS N3SIAdS1dNVH
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Immer mit Extra Dip und Pommes

premium  Gutsherren-Burger 189;
Schmackhaftes Hacksteak* aus 100 % Rindfleisch im
Briochebrdétchen mit Bacon, Mayo, Salat, Tomate, selbst
eingelegten roten Zwiebeln und Sauce béarnaise. Serviert
mit knusprigen Pommes und Mayo.

Extra Hacksteak +4U;
premium . Spicy Burger 189;

Schmackhaftes Hacksteak* aus 100 % Rindfleisch im Brioche-
brétchen mit Bacon, Cheddar-Mozzarella, Chilimayo, Salat,
Tomate, selbst eingelegten roten Zwiebeln und Jalapefos.
Serviert mit knusprigen Pommes und Chilimayo.

Extra Hacksteak +4U,—

premium  Beast-Burger 189;
Schmackhaftes Hacksteak* aus 100 % Rindfleisch im Brioche-
brotchen mit Bacon, Cheddar-Mozzarella, Thymianmayo, BBQ-
Marinade, karamellisierten Zwiebeln, Salat und knusprigen
Zwiebelringen. Serviert mit knusprigen Pommes und Mayo.

Extra Hacksteak +4U;

Klassischer Burger 189;
Schmackhaftes Hacksteak* aus 100 % Rindfleisch im
Briochebrétchen mit Bacon, Cheddar-Mozzarella, Mayo,
BBQ-Sauce, Salat, Tomate und selbst eingelegten roten
Zwiebeln. Serviert mit knusprigen Pommes und Mayo.

Extra Hacksteak +4U,—
Hahnchen-Burger 189;

Gegrillte Hahnchenbrust im Briochebrétchen mit Bacon,
Cheddar-Mozzarella, Mayo, BBQ-Sauce, Salat, Tomate und
selbst eingelegten roten Zwiebeln. Serviert mit knusprigen
Pommes und Mayo.

Vegetarischer Burger 189;
Vegetarischer Bratling im Briochebrétchen mit Cheddar-
Mozzarella, Mayo, BBQ-Sauce, Salat, Tomate und selbst
eingelegten roten Zwiebeln. Serviert mit knusprigen Pommes
und Mayo.

Extra vegetarischer Bratling +40;

Vegan?
Wenn Sie sich vegan ernahren, dann bereiten wir den
Burger ohne Kase, Mayo und in einem glutenfreien

Brétchen zu, welches ohne Butter gebacken ist. Perfekte
‘4 2 Snacks

zu lhrem
Burger

Snacks zu lhrem Burger: = Extras fiir lhren Burger:

Héahnchennuggets 3 st. 34; Kase 15;
Chili-Cheese-Poppers 5 St. 34; Bacon 15;
Hotwings 3 St. 44; Karamellisierte Zwiebeln 15;

Zwiebelringe 3 St. 30,‘

*Wird allgemein leicht rosa serviert, um optimalen Geschmack und Saftigkeit zu bewahren.



Jensens
Gutsherren-Burger

ger? Warum nicht!
Sie bekommen ein ackhaftes Hacksteak
aus 100 % Rindfleisel Briochebrétchen mit
Bacon, Mayo, Salat, Tomate, selbst eingelegten
roten Zwiebeln upd reichlich Sauce béarnaise.
Serviert mit knusprigen Pommes und Mayo.

Béarnaise in ein

|
'

Jensens
Gutsherren-Burger

189;

Extra Hacksteak

+40;

1abing N3S13dSLdNVH
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Immer mit extra Sauce und Kartoffeln

Originale Spareribs
BBQ-marinierte und schmelzend zarte Spareribs.

Serviert mit knusprigen Pommes, BBQ-Sauce und Coleslaw.

Small 300g 209;
Medium 450g 229;
All you can eat 309;

Filet Royal
170 ¢ saftiges BBQ-mariniertes Schweinefilet. Serviert
mit knusprigen Kartoffelscheiben und Steakhouse-Sauce.

250g +40;

Gegrilltes Hihnchenschenkel-Steak
Hahnchenschenkelsteak mit knuspriger Haut. Serviert
mit knusprigen Kartoffelscheiben und Sauce béarnaise.

Extra Hahnchenschenkel-Steak +4U;

Gegrillte Hihnchenbrust
Zarte Hahnchenbrust. Serviert mit knusprigen
Kartoffelscheiben und Steakhouse-Sauce.

Extra Hahnchenschenkel-Steak +4U;

Hahnchen & Salatbuffet
Hahnchenschenkel-Steak mit knuspriger Haut.
Hierzu reichen wir Brot oder eine Backkartoffel
—und selbstverstandlich Salatbuffet* satt.

Extra Hahnchenschenkel-Steak +4U;

Lachsfilet
180g Nordisches Lachsfilet mit Krauterbutter.
Serviert mit Butter-Bratkartoffeln und Sauce béarnaise.

Lachsfilet & Salatbuffet

180g Nordisches Lachsfilet mit Krauterbutter. Serviert
mit Brot oder einer Backkartoffel — und selbstverstandlich
Salatbuffet* satt.

199;

199;

229;

229;

239;

219;

*Extra Sauce und Kartoffeln sind in diesem Gericht nicht inbegriffen, sondern gehen als Extra.



ALL YOU CAN EAT

Spareribs | Pommes | Coleslaw

All you can eat
spareribs

Il you can eat
A y\_/
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Zwiebelringe 30;
3 St. suBe Zwiebelringe im Bierteig ausgebacken.

Warmes Brot mit Butter 30;
Chili-Cheese-Poppers 34;
5 St. knusprige, pikante Chili-Kase-Poppers.

Nuggets 34;
3 St. knusprige Hahnchennuggets.

Knoblauchbrot 39

Im Steinofen gebackenes Ciabattabrot, bestrichen
mit Knoblauch-Petersilien-Butter und Gberbacken mit
Cheddar und Mozzarella. Auch ohne Kase erhaltlich.

Hotwings 44
3 St. BBQ-marinierte und saftige Hotwings.

Grillgemiise 59;
Als Beilage zu lhrem Hauptgericht kénnen Sie Grillgemuse

der Saison wahlen. Sie werden feststellen, dass die Gemse-
beilagen saisonal variieren. Wenden Sie sich an unser
Servicepersonal, wenn Sie Fragen haben.

gmw Perfekt

fiir alles!

Sie haben sich ein Gericht mit extra
Sauce und Kartoffeln ausgesucht?
Dann erhalten Sie von uns gerne immer
Nachschlag, sobald Ihr Teller leer ist.
Allerdings tun wir Thnen nur jeweils einmal auf, weil
manchmal die Augen groéBer sind als der Mund.

Sie haben sich ein Gericht ohne
Sauce und Kartoffeln ausgesucht?
Dann haben Sie die Méglichkeit, so viele Beilagen
dazu zu bestellen, wie Sie Lust haben. Ihre Auswahl:

Kartoffeln Sauce Dip & Butter
pr. St. 35,‘ pr. Portion 30,‘ pr. St. 20,‘
Knusprige Pommes Steakhouse- Mayo
Knusprige Kartoffel- Sauce Chilimayo
scheiben Whiskysauce Ketchup
Butter-Bratkartoffeln Pfeffersauce Aioli
Backkartoffel mit Sauce béarnaise BBQ-Sauce
Krauterbutter, Schnittlauch-
Knoblauchbutter creme

oder Schnittlauch- Knoblauch-
CICIIS butter

Krauterbutter



Neutet?

Neutet?

2

Saled

Stellen Sie sich an unserem Salatbuffet
einen Salat ganz nach Ihrem Geschmack
zusammen und fillen Sie Ihre Schale
so oft Sie wollen!

Salatbuffet 169; salatbuffet 89
Als Hauptgang inkl. Brot Als Beilage zu Ihrem
oder eine Backkartoffel Hauptgericht.

mit Krauterbutter.

e Salatbuffet 99;

schenkel-Steak 229; Alls Beilage Y nEen
Hauptgericht inkL.
Mit Lachsfilett 219; Brot mit Butter.
Mit Rumpsteak 289;
Steaksalat 209;

Knackiger Salat mit Rumpsteak, CroQtons, eingelegten
Zwiebeln und Béarnaise-Creme. Hierzu servieren wir
Brot und Butter.

Caesar Salad 209;
Knackiger Romersalat mit zarter Hahnchenbrust, CroGtons,
Grana-Padano-Flocken, Tomaten und Caesar-Dressing.

Hierzu servieren wir Brot und Butter.

Salat mit Raucherlachs 209;
Knackige Salate, Krauterdressing und Dill garniert mit kalt-
gerauchertem Lachs. Hierzu servieren wir Brot und Butter.

1344Nn91vi1vsS B 319Vv1139
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Softeis-Buffet pro Person 79,‘
Schlemmen Sie so viel Softeis, wie Sie mdégen und garnieren
Sie es mit unseren knusprigen, siBen Toppings und Saucen.

Schokoladenfondant 19;
Warmer Schokoladenkuchen mit einem flissigen Kern

aus echter belgischer Schokolade. Serviert mit Softeis

und gehackten Haselnlssen.

Queens Delight 19;
Eine knusprige Waffel mit Softeis, Streuseln aus
gehackten Haselnissen und reichlich Schokoladensauce.

@ Zitronensorbet 19;
Klassisches frisches Zitronensorbet. Laktosefrei.
Profiteroles 19;

Mit Creme gefiillte Windbeutelchen.
Serviert mit Softeis und Schokoladensauce.

Irish Coffee 89-
Frisch aufgebrihter Kaffee mit 2 cl Tullamore Dew Whisky
und Sahnehaube.

4 cl +3U;
WARUM SCHON GEHEN, Kaffee / Tee
WENN’'S NOCH Freie Wahl Amerlca!no
Cappuccino
Caffe latte
- Espresso
— ’ Flat White
GIBT? Cortado
Affogato
Extra Espresso-Shot  +10; HeiBe Schokolade

fu/w
/~

Rom - Cartavio XO (3 cl) 89;
Voller und komplexer Duft. Langer Nachgang mit
Noten von Karamell, Vanille, Butter und Nuss.

Cognac - Daniel Bouju Selection (3 cl) 59,‘
Wunderschénes Aroma, bei dem sich blumige Noten
mit der Wirze aus der Fasslagerung vermischen.

Baileys (3 cl) 29;
Baileys Original ist ein Sahnelikér. Eine Mischung
aus irischem Whiskey, Sahne, Zucker und Kakao.
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Abschluss.
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Wedbwelt

Inklusive Wasser
Vina Errazuriz ﬁ 259;

Estate Sauvignon Blanc, Aconcagua

Sauvignon Blanc, wie wir ihn kennen und lieben, mit einem frischen,
verfiihrerischen Aroma von Zitronenschale, Apfeln und einem Streif
rotem Pfeffer. Chile

Marchesi Antinori 12 ﬁ 259;
Villa Antinori Bianco IGT Toscana

Elegantes Aroma mit deutlicher Pragung von tropischen Friichten und

Anklangen von Paprika und Brennnessel. Vollmundig, kraftig und reich-

haltig. Italien

11th Hour Cellar 6 299,—

Chardonnay ?
Klassischer Duft mit Noten von Apfel, Orange, Zitrusfriichten und Birne. = 25cl 99;
Frischer Fruchtgeschmack kombiniert mit mittlerem Kérper und feiner

Saure, die fur die Ausgewogenheit und Frische des Weins sorgt. USA

- Dein

/__—-—

Inklusive Wasser
Vina Errazuriz h 259

Estate Sauvignon Cabernet
Ein frischer, angenehmer und saftiger Wein mit guter Saure,
suBlichen Tanninen und einem angenehmen Mundgefihl. Chile

11th Hour Cellar h 299;
Zinfandel ?
Weicher und runder Wein, hergestellt aus Trauben aus 25cl 99,‘
der Region Lodi, dem Epizentrum des Zinfandel. USA

Cantina Colli Morenici ﬁ 349;

Valpolicella Ripasso Superiore
Rubinrote Farbe mit Aroma von roten Beeren und Gewrzen. Weich und
rund mit ausgewogener Saure und fruchtigen Noten im Geschmack. Italien

Joseph Drouhin 12 ﬁ349;
Beaujolais-Villages

Intensives und elegantes Aroma von Veilchen, Pfingstrose und rotem Frucht-

sirup. Hinterlasst frische und fruchtige Eindricke auf der Zunge. Frankreich

Alvaro Palacios ﬁ549;
La Montesa Rioja Crianza D.0.Q Bio

Reife, schwarze Friichte und wirzige, mineralische Noten mit einem
Hauch von Waldboden mit Réstaromen im Hintergrund. Spanien

Baltasar Ress Domaine du Séminaire :
JB Riesling Rheingau Cétes-du-Rhéne rouge AOP Bio ™ 11y
Sommerlich und erfrisch- Schén ausgewogener Wein,

end mit einer SuBe, die nicht der die Balance zwischen

Uberwaltigt, sondern durch dem runden Charakter des

die Saure der Traube schén Weins und den fruchtigen

elegant ausbalanciert wird. Noten der Trauben meistert.
Deutschland Frankreich

b 349 ... %118, b 299. ... %100
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4 .
Jensens Auswahl an europaischem Gin.

Italien

Silvio Carta Gin Gillo | Mediterranean
Tonic | Zitronenschale/Zitrone

Der Gin.kommt aus Sardinien und
hat einen ausgesprochen weichen
und eleganten Geschmack nach
kostlichsten Zitronen.

England

Didsbury Bloodorange & Ginger |
Mediterranean Tonic | Orange/
Rosmarin

Herrlich warmer Gin aus Manchester
mit viel Geschmack von Blutorange.

Deutschland

Knut Hansen Dry Gin |
Mediterranean Tonic | Gurke
Preisgekronter, Dry Gin aus Hamburg
mit dem Geschmack von Gurke,
Basilikum und Wacholder.

Frankreich

Christian Drouin Le Gin |
Mediterranean Tonic | Apfel
Koéstticher franzésischer Gin aus
Cidre aus 30 verschiedenen
Apfelsorten.

Jensens Auswahl an Drinks.

Spritz

Silvio Carta Aspide | Prosecco |
Soda | Orange

Spritz, wie wir-ihn-kennen, mit
dem kostlichsten Likor Sardiniens.

Gin Hass

Silvio-Carta Gin Gillo | Lemon |
Mangosirup

Ein-stiBer Drink, der Zitrone
und Mango vereint.

i

Caribbean delight

The Rum Factory Black Cask |
Ginger Ale | Lime

Eine elegante und erfrischende
Version des bekannten Dark’n’stormy.

Alkoholfreie Drinks

Everleaf Marine Aperitif |
Mediterranean Tonic | Zitrone

Die Sinne werden mit einer
Mischung aus Umami-Algen, Berga-
motte und tropischem Sanddorn ans
Mittelmeer gelenkt.

& Rodbwelt

Inklusive Wasser

11th Hour b 299;
White Zinfandel

SiBer kalifornischer Roséwein mit
schonen, frischen'Noten.von Him-
beere und Erdbeere in einem leicht
trockenen, sommerlichen und sehr
fruchtigen Erlebnis. USA

Juvé y Camps 12 ﬁ 219;
Cava Brut D.O Reserva

Ansprechend cremige Blasen mit
einer wunderbaren Mousse. Schén
fruchtiger Duft und Geschmacksno-
ten von Mandeln und Hagebutten.
Hervorragend als Aperitif. Passt
sehr gut zur Vorspeise, aber auch zu
Hauptgerichten mit hellem Fleisch.
Spanien
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- Spnudel

Sprudel konnen Sie sich gerne nachfiillen

el 11; | soct 60; | 25¢ 44;

Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Sprite Zero
Carlsberg Sport

Fanta
Schweppes Lemon
Mineralwasser

Nachfiillung  proRrefitt 30;

Pro Person. Nur Sprudel.

Gofp Wa?

Apfelmost FL. 49;
Klassischer Apfelmost aus Rynkeby seit 1934.

Orangensaft FL. 49;
Orangensaft aus Solita — ein Naturprodukt.

Holunderbliite 25 cl 49;
Erfrischender Geschmack von Holunderbliite. soct 19;
Wasser pro person 30;

1 Karaffe Wasser ohne Kohlenséaure.



Bier konnen Sie sich iibrigens
gerne nachfiillen

Carlsberg Pilsner 6ocl T4;
(4,6%) Hellgoldenes Pilsner mit einer guten 40cl GU'
Ausgewogenheit zwischen milder Bitterkeit !
und leichter SuBe.

Tuborg Classic 60cl 19;
(4,6%) Ein dunkles und leicht komplexes 40cl Bg_
Pilsner mit angenehmem Réstgeschmack !
und etwas SuBe.

Nachfillung pro Refill 40;
Pro Person Gilt nur far Carlsberg
Pilsner und Tuborg Classic.

1883 soct 16;
(4,6%) SuBes Lagerbier mit klarer intensiver 20cl B4-
Kupferfarbe und einem frischen Duft mit !
einem Hauch von Malz und Karamell. Der

2R
i

Geschmack ist st und wird durch einen i :;_-#,'I}I
trockenen Nachgang ausbalanciert. : :J_'a::,,,
. & AN .
Brooklyn Special FL. 69; A%
"i.-‘u." l'|.
Effects Hoppy Lager e :.2 :
Alkoholfreies amber lager (0,4%) Der Ge- l‘ff?,-‘fw"
schmack hat viel Hopfencharakter und eine : '-'? S
schone Bitterkeit im Nachgang. Das Bier hat '\.Eiﬁ': "
eine klare kupferbraune Schaumkrone und .'11"" 1;‘-
einen dezenten Hopfenduft von tropischen "::?%‘*;,
Frichten und Zitrus. :J‘.#";.t.;.‘:i‘
A I_:;‘rl'r’_:‘“ T
b, : ';;""‘l 'l
o e,
athlert ;
Kronenbourg 1664 Blanc socl 19;

(5%) Weiches und cremiges Bier mit sauer-
lichen und stiBen Elementen — ganz ohne
Bitterkeit.

-

‘ » -
Grimbergen Double-A bré
(6,5%) Ein BiervollerS"Bﬁe einer passen:
den Bitterkeit in herrlicher Aus ewogenh

. 'y ',ﬁ
Jacobsen Brown Ale v,
(6%) Der Geschmack ist eine fei e al
zwischen karamelliger SiiBe und malz
Bitterkeit. [t 477F

1219 B 1apnuds ‘appuowil]  IINVHLID



JENSENS

— mehr gute Griinde finden
um mehr Zeit miteinander zu verbringen

Als Club Jensen-Mitglied sammeln Sie jedes Mal Punkte,
wenn Sie hier essen oder Essen zum Mitnehmen abholen
(jedoch nicht fur Getranke). Sie kénnen die Punkte beim
nachsten Mal zum Bezahlen verwenden*.

Wenn Sie sich anmelden, zahlen wir innerhalb von sieben
Tagen nach der Aktivierung 2000 Punkte auf Ihr Konto ein.
Dies entspricht 100 DKK, die Sie beim nachsten Besuch
verwenden kénnen*.

Wenn Sie mit der Familie bei Jensens Bafhus ihren Geburts-
tag feiern, spendieren wir lhnen und der ganzen Gesellschaft
ein Dessert — glltig von einer Woche vor bis zu einer Woche
nach lhrem Geburtstag.

Jeden Sonntag erhalten Kinder (unter 12 Jahren) von Club-
mitgliedern ein Kinder-Hauptgericht nach Wahl und Soft-
eis-Buffet zum HALBEN PREIS*.

Erkundigen Sie sich bei Ihrer Servicekraft, wenn Sie neugierig
auf den Club Jensen geworden sind.

“Auf www.clubjensens.dk kénnen Sie sich iiber die Mit-
gliedsbedingungen informieren und dem Club beitreten.

Fragen Sie Ihren Gastgeber oder lhre Gastgeberin nach Informationen lber Allergene.



