
Vår ambition har alltid varit att servera  
möra biffar, goda sallader och de såser du 

känner till priser där alla är välkomna.  
Och något måste ha fungerat.

 
De senaste 30 åren har vi varit danskarnas  

favorit böfhus, och det är vi stolta över.  
För vi anstränger oss.

 
Men vi kunde inte göra det utan våra  
gäster. Vi lyssnar alltid på de många  
återkopplingar vi får löpande, därför  

kommer du då och då uppleva både nya  
och välkända produkter på vår meny.

 
Våra duktiga medarbetare står redo för  

att vägleda dig genom val av biffar och vin  
i menyn så du får precis den du upplevelse  

du hoppas på och mer därtill.  
 

På uppdrag av oss alla på Jensens Bøfhus: 
Välkomna!

 
Anders Engdahl

VD, Jensens Bøfhus

Välkommen till 
Jensens Bøfhus



Lunch
Alla dagar till kl. 16

 

49:-
Ta själv-

salladsbar

1 skål som 
 tillbehör

Grillad kycklinglårfilé 199:-
Lårfilé med krispigt skinn. Med knaperstekta  
potatisskivor och bearnaisesås.

Extra kycklinglårfilé +50:-

Lunch Herrgårdsbiff 209:-
Smakrik nötfärsbiff* av 100 % nötkött serveras med  
smörsteka ärtor, frasiga pommes och bearnaisesås.

Extra nötfärsbiff +50:-

Jensens Lunchbiff 219:-
170 g rump steak – en mör köttbit utan fettkant,  
men ändå med massor av smak. Serveras med  
knaperstekta potatisskivor och steakhouse sås.

230 g +50:-

*Serveras lätt rosa som utgångspunkt för att bevara rätt smak och saftighet.

Fläskytterfilé 209:-
170 g BBQ-marinerad fläskytterfilé med  
knaperstekta potatisskivor och steakhouse sås.

230 g +40:-

Nachos 159:-
Knapriga tortillachips med cheddar-mozzarella  
och jalapeños. Serveras med guacamole, salsa 
och crème fraîche.

Med kyckling +50:-

Stenugnsbakat ciabattabröd  
med vitlökspersiljesmör och  
gratinerat med cheddar  
och mozzarella.
Kan fås utan ost.

Lite extra...
 

49:-
Vitlöksbröd

Scampi fritti 179:-
Tempuraräkor i krispigt skal med sallad, citron  
och tartarsås. Serveras med bröd och smör.

Nyhet

Serrano skinka 179:-
Spansk lufttorkad skinka med Grana Padano, sallad, 
tomater och olja. Serveras med bröd och smör.

Nyhet

Rökt lax 189:-
Kallrökt lax serveras med sallad, kryddörter,  
soltorkad tomat och sauce verte. Serveras med  
bröd och smör.

Nyhet



Alla vikter är angivna innan tillagning. Vi reserverar oss för eventuella 
tryckfel, prisändringar, saknad leverans och utsålda produkter.

Fläskytterfilé

209:-
230 g +40:-

BBQ-marinerad fläskytterfilé  
med knaperstekta potatisskivor 

och steakhouse sås.

Extra sås och potatis. 

Potatis  49:- per st
Frasiga pommes
Knaperstekta potatisskivor
Smörstekt potatis
Bakad potatis

Sås  39:- per st
Steakhouse sås
Whiskysås
Pepparsås
Bearnaisesås

Fläskytterfilé

LU
N

CH



Förrätter

Mozzarella sticks, ostinbakade jalapeños, hotwings,  
crispy hotwings, falafel eller lökringar? 

Vi har satt ihop en smarrig snackskorg som innehåller lite 
av varje och som serveras med BBQ-sås och vitlöksdipp. 

Jensens Favoritkorg

6 st. 119:-
1 st. Hotwing
1 st. Crispy hotwing
1 st. Ostinbakade jalapeño
1 st. Mozzarella stick
1 st. Falafel  
1 st. Lökring

12 st. 209:-
2 st. Hotwings
2 st. Crispy hotwings
2 st. Ostinbakade jalapeños
2 st. Mozzarella sticks
2 st. Falaflar
2 st. Lökringar

Du har också möjlig-
het att sätta ihop en 
egen korg med dina 
personliga favorit-
snacks.

Nachos 159:-
Knapriga tortillachips med cheddar- 
mozzarella och jalapeños. Serveras med 
guacamole, salsa och crème fraîche.

Med kyckling +50:-

Vitlöksbröd 49:-
Stenugnsbakat ciabattabröd med  
vitlökspersiljesmör och gratinerat  
med cheddar och mozzarella. 
Kan fås utan ost.

Klassisk räkcocktail 169:-
Grönlandsräkor serverade med sallad  
och Thousand Island dressing. Serveras  
med ett varmt bröd med smör.

Serrano skinka 179:-
Spansk lufttorkad skinka med Grana 
Padano, sallad, tomater och olja.  
Serveras med bröd och smör.

Scampi fritti 179:-
Tempuraräkor i krispigt skal med sallad, citron 
och tartarsås. Serveras med bröd och smör.

Nyhet

Nyhet

Rökt lax 189:-
Kallrökt lax serveras med sallad,  
kryddörter, soltorkad tomat och sauce 
verte. Serveras med bröd och smör.

Nyhet



Vi har satt ihop en smarrig snackskorg 
som innehåller lite av varje och som 

serveras med BBQ-sås och vitlöksdipp. 

Jensens  
Favoritkorg

12 st.

209:-

FÖ
RR

ÄTTER



Jensens Bearnaisebiff
170 g rump steak – en mör köttbit utan fettkant, men  
ändå med riktigt mycket smak och karaktär! Serveras  
med frasiga pommes och bearnaisesås*. 

230 g +50:-

Huvudrätt

3-rättersmeny
Du får förrätt, huvudrätt och dessert.

2-rättersmeny
Förrätt + huvudrätt eller 
huvudrätt + dessert.

Klassisk räkcocktail
Grönlandsräkor serverade med sallad och Thousand 
Island dressing. Serveras med ett varmt bröd med smör. 

Förrätt

Queens Delight
En frasig våffla med mjukglass, strössel av
hackade hasselnötter och rejält med chokladsås.

Dessert

eller

Pannkakor
Två läckra pannkakor med mjukglass, strössel  
av hackade hasselnötter och jordgubbssås.

Jensens  
klassiska meny

Klassisk 
3-rättersmeny

479:-
Klassisk  

2-rättersmeny

389:-

*Alltid extra sås och potatis



Jensens  
Favoritmeny

*Alltid extra sås och potatis.
**Serveras lätt rosa som utgångspunkt för att bevara rätt smak och saftighet.

Kombinera själv din meny
Välj dina favoriter ovanför: 
1 förrätt, 1 huvudrätt och 1 dessert.

Nachos
Knapriga tortillachips med cheddar-mozzarella  
och jalapeños. Serveras med guacamole, salsa och 
crème fraîche.

Förrätt

Jensens Favoritkorg
1 st. hotwing, 1 st. crispy hotwing, 1 st. ostinbakade 
jalapeño, 1 st. mozzarella stick, 1 st. falafel  
1 st. lökring. Serveras med BBQ-sås och vitlöksdipp.

eller

Fläskytterfilé
170 g saftig, BBQ-marinerad fläskytterfilé. Serveras med  
knaperstekta potatisskivor och steakhouse sås*.

230 g +40:-

Huvudrätt

Klassisk burgare
Smakrik nötfärsbiff** av 100 % nötkött i brioche med 
bacon, cheddar-mozzarella, majonnäs, BBQ-sås,  
sallad, tomat och hemmapicklad rödlök. Serveras 
med frasiga pommes och majonnäs.

Extra nötfärsbiff +50:-

eller

Queens Delight
En frasig våffla med mjukglass, strössel av
hackade hasselnötter och rejält med chokladsås.

Dessert

eller

Pannkakor
Två läckra pannkakor med mjukglass, strössel  
av hackade hasselnötter och jordgubbssås

3-rätters  
Favoritmeny

439:-
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Bearnaise Oxfilé  469:-
200 g mör oxfilé. Serveras med grillade grönsaker*,  
frasiga pommes och bearnaisesås. 

Favorit Oxfilé  469:-
200 g mör oxfilé. Serveras med grillade grönsaker*, 
knaperstekta potatisskivor och steakhouse sås.

Oxfilé
Den allra möraste köttbiten på oxen. Filén har ingen fett- 
marmorering, vilket gör den till en mycket mager köttbit  
med en härligt mild och rund smak. Ren köttglädje.

Whisky Entrecôte 469:-
280 g smakrig entrecôte. Serveras med grillade  
grönsaker*, frasiga pommes och whiskysås. 

Bearnaise Entrecôte 469:-
280 g smakrig entrecôte. Serveras med grillade  
grönsaker*, frasiga pommes och bearnaisesås.

Française Entrecôte 469:-
280 g smakrig entrecôte. Serveras med grillade  
grönsaker*, smörstekt potatis och kryddsmör.

Entrecôte
Här har vi kockens favorit! På goda grunder. För det är den 
smakrikaste delen från kon. Entrecôte har en stor fettmarmore-
ring som ligger som ett ”öga” mitt i köttbiten och ger smak till 
hela biffen. En god och saftig köttbit för dig som älskar biffar 
med smak. Vi rekommenderar att biffen steks medium.

 

119:-
Ta själv-

salladsbar

Till din biff

Hos Jensens satsar vi på våra biffar.  
Därför är alla våra biffar omsorgsfullt  

utskurna och steks efter dina önskemål.

Premiumbiffar

*Vi serverar årstidens grillade grönsaker till din  
premium biff. Grönsakerna varierar efter säsong. 
Fråga gärna din värd/värdinna, om du har frågor.

Alltid med extra sås, potatis  
och läckra grillade grönsaker

Grillade grönsaker
Nyhet



Tala om för oss hur du vill ha din biff. Så vet 
vi hur länge vi ska steka den. Om du frågar 
oss, så rekommenderar vi medium, för det 
ger ett saftigt och mört kött med en fin rosa 
färg. Men önskar du biffen röd eller well 
done, så får du självklart det.

Tiden är viktig 
– även när vi steker din biff

Rare

Medium

Well done

Bearnaise
Entrecôte

469:-

En god och saftig köttbit för dig  
som älskar biffar med smak.

Kockens  
favorit
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Alltid extra sås och potatis

Herrgårdsbiff 259:-
Smakrik nötfärsbiff** av 100 % nötkött serveras med  
smörsteka ärtor, frasiga pommes och bearnaisesås.

Extra nötfärsbiff +50:-

Jensens Vitlöksbiff 329:-
170 g rump steak. Serveras med knaperstekta  
potatisskivor och vitlökssmör.

230 g +50:-

Jensens Favoritbiff  329:-  
170 g rump steak. Serveras med knaperstekta potatis- 
skivor och steakhouse sås. 

230 g +50:-

Jensens Bearnaisebiff  329:-  
170 g rump steak. Serveras med frasiga pommes  
och bearnaisesås. 

230 g +50:-

Rump steak & salladsbar 379:-  
170 g rump steak med bröd eller bakad potatis  
– och självklart obegränsat med ta själv-salladsbar*.

230 g +50:-

Rump Steak
Vår signaturbiff. God och saftig köttbit från kon utan fettkant, 
men ändå med massor av smak och karaktär.  

Biffar

*Extra sås och potatis ingår inte i denne rätt, men kan köpas till.
**Serveras lätt rosa som utgångspunkt för att bevara rätt smak och saftighet.

Lite extra...

Vitlöksbröd 49:-
Stenugnsbakat ciabattabröd med vitlöks- 
persiljesmör och gratinerat med cheddar  
och mozzarella. Kan fås utan ost.

Ta själv-salladsbar
Blanda din egen favoritsallad i  
vår salladsbar och fyll skålen  
så många gånger du vill! 

 

119:-
Ta själv-

salladsbar

Til din biff

Grillade grönsaker 79:-
Du kan beställa årstidens grillade grönsaker som 
tillbehör till din huvudrätt. Grönsakerna varierar  
efter säsong. Fråga gärna din värd/värdinna, om  
du har frågor.

Nyhet



Jensens 
Bearnaisebiff

11th Hour  
Cellars 
11th Hour Zinfandel 

Glas  129:-
Flaska  389:-

Jensens   
Bearnaisebiff

329:-
230 g +50:- Grillade  

grönsaker

79:-
Till din biff
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Vi rekommenderar 



Burgare

Klassisk burgare 249:-
Smakrik nötfärsbiff* av 100 % nötkött i brioche med bacon, 
cheddar-mozzarella, majonnäs, BBQ-sås, sallad, tomat och 
hemmapicklad rödlök. Serveras med frasiga pommes och 
majonnäs.

Extra nötfärsbiff +50:-

Spicy burgare 249:-
Smakrik nötfärsbiff* av 100 % nötkött i brioche med bacon, 
cheddar-mozzarella, chilimajonnäs, sallad, tomat, hemma- 
picklad rödlök och jalapeños. Serveras med frasiga pommes 
och chilimajonnäs. 

Extra nötfärsbiff +50:-

Beastburgare 249:-
Smakrik nötfärsbiff* av 100 % nötkött i brioche med bacon, 
cheddar-mozzarella, timian majonnäs, BBQ-marinad, sallad, 
karamelliserad lök och spröda lökringar. Serveras med frasiga 
pommes och majonnäs.  

Extra nötfärsbiff +50:-

Herrgårdsburgare 249:-
Smakrik nötfärsbiff* av 100 % nötkött i brioche med bacon,  
majonnäs, sallad, tomat, hemmapicklad rödlök och bearnaise- 
sås. Serveras med frasiga pommes och majonnäs. 

Extra nötfärsbiff +50:-

Kycklingburgare 249:-
Grillad kycklingfilé i brioche med bacon, cheddar-mozzarella,  
majonnäs, BBQ-sås, sallad, tomat och hemmapicklad rödlök. 
Serveras med frasiga pommes och majonnäs.

Vegetarisk burgare 249:-
Plantbaserad biff i brioche med cheddar-mozzarella,  
majonnäs, BBQ-sås, sallad, tomat och hemmapicklad rödlök. 
Serveras med frasiga pommes och majonnäs.

Extra vegetarisk biff +50:-
Vegan? 
Om du är vegan gör vi burgaren utan ost, majonnäs  
och i glutenfritt bröd som är bakat utan smör.

Alltid extra dipp och pommes

Chili cheese poppers 5 st. 44:-
Kycklingnuggets 3 st. 44:-
Hotwings 3 st. 59:-

Ost 19:-
Bacon 19:-
Karamelliserad lök 19:-
Lökringar 3 st. 39:-

Snacks till din burgare: Extra i din burgare:

Perfekta 
snacks till  

din burgare

Premium

Premium

Premium

*Serveras lätt rosa som utgångspunkt för att bevara rätt smak och saftighet.



Bearnaise i en burgare? Ja tack! Du får en smakrik 
nötfärsbiff av 100 % nötkött i brioche med bacon, 
majonnäs, sallad, tomat, hemmapicklad rödlök  

och massor av bearnaisesås. Serveras  
med frasiga pommes och majonnäs. 

Jensens 
Herrgårdsburgare

Jensens 
Herrgårdsburgare

249:-
Extra biff 

+50:-
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Laxfilé 309:- 
180 g nordisk laxfilé med örtsmör. Serveras  
med smörstekt potatis och bearnaisesås.

Grillad kycklingfilé 299:- 
Mör kycklingfilé. Serveras med knaperstekta  
potatisskivor och steakhouse sås.

Extra kycklingfilé +50:-

Grillad kycklinglårfilé  259:- 
En saftig kycklinglårsteak med krispigt skinn. Serveras  
med knaperstekta potatisskivor och bearnaisesås.

Extra kycklinglårfilé +50:-

Fläskytterfilé 259:- 
170 g saftig, BBQ-marinerad fläskytterfilé. Serveras med  
knaperstekta potatisskivor och steakhouse sås.

230 g +40:-

Alltid extra sås och potatis

BBQ,
kyckling och fisk

Kyckling & salladsbar 299:- 
En saftig kycklinglårsteak med krispigt skinn.  
Till detta bröd eller bakpotatis – och självklart  
obegränsat med ta själv-salladsbar*.

Extra kycklinglårfilé +50:-

Laxfilé & salladsbar 359:- 
180 g nordisk laxfilé med örtsmör. Serveras med  
bröd eller bakpotatis – och självklart obegränsat  
med sallad från salladsbaren*.

*Extra sås och potatis ingår inte i denne rätt, men kan köpas till.

Small 300 g 269:- 
Medium 450 g 299:- 
All you can eat 399:- 

Jensens Spareribs 
BBQ-marinerade spareribs – så möra att de smälter i munnen.  

Serveras med frasiga pommes, BBQ-sås och coleslaw.



Spareribs  |  Pommes  |  Coleslaw

JENSENS 
SPARERIBS

All you can eat
spareribs

399:-
All you can eat
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Tillbehör

Varmt bröd med smör 39:-

Chili cheese poppers 44:-
5 st. cheesy, crispy och spicy chili cheese poppers.

Nuggets 44:-
3 st. spröda kycklingnuggets.

Lökringar 39:-
3 st. söta lökringar i spröd deg med smak av öl.

Hotwings 59:- 
3 st. BBQ-marinerade och möra hotwings.

Vitlöksbröd 49:-
Stenugnsbakat ciabattabröd med vitlökspersiljesmör  
och gratinerat med cheddar och mozzarella.  
Kan fås utan ost.

Potatis 
/st. 49:-
Frasiga pommes

Knaperstekta  
potatisskivor

Smörstekt potatis

Bakpotatis med 
örtsmör, vitlöks- 
smör eller crème 
fraîche med gräslök

Sås 
/st. 39:-
Steakhouse sås

Whiskysås

Pepparsås

Bearnaisesås

Dipp &  
smör/st. 29:-
Majonnäs

Chilimajonnäs

Ketchup 

Vitlöksdipp

BBQ-sås 

Crème fraîche 
med gräslök

Vitlökssmör 

Örtsmör

Har du valt en rätt där du får  
extra sås och potatis? 

Då serverar vi med nöje alltid en ny  
portion om det skulle ta slut på tallriken. 
Men vi ger dig bara en portion åt gången  

– ibland kan ju ögonen vara hungrigare än magen. 

Har du valt en rätt där utan sås och potatis?
Då har du möjlighet att köpa till precis så många  

sidorätter som du orkar. Välj mellan:

Sås & potatis
Perfekta 
till allt!

Grillade grönsaker 79:-
Du kan beställa årstidens grillade grönsaker som tillbehör  
till din huvudrätt. Grönsakerna varierar efter säsong. Fråga  
gärna din värd/värdinna, om du har frågor.

Nyhet



Blanda din egen favoritsallad i  
vår salladsbar och fyll skålen  

så många gånger du vill! 

Eller få en skål sallad till din huvudrätt. 

Sallad

Ta själv- 
salladsbar 219:- 
Som huvudrätt inkl. bröd 
eller en bakpotatis 
med örtsmör.

Med kycklinglårfilé 299:-
Med laxfilé 359:-
Med rump steak 379:-

Ta själv- 
salladsbar 119:- 
Som tillbehör  
till din huvudrätt.

Ta själv- 
salladsbar 129:- 
Som tillbehör  
till din huvudrätt  
inkl. bröd med smör.

 

49:-
Ta själv-

salladsbar

1 skål som  
tillbehör till din  

huvudrätt.
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Steaksallad 269:- 
Krispig sallad med rump steak, krutonger, picklad rödlök  
och bearnaisemajonnäs. Serveras med bröd och smör.

Nyhet

Caesarsallad 269:- 
Krispig romansallad med mört kycklingbröst, krutonger,  
Grana Padano, tomater och caesardressing. Serveras  
med bröd och smör.

Nyhet

Sallad med rökt lax 269:- 
Krispig sallad med örtdressing och dill toppad med  
kallrökt lax. Serveras med bröd och smör.

Nyhet



Desserter

Belgisk chokladkaka 99:-
Ljummen chokladkaka med fyllning av äkta belgisk choklad.  
Serveras med mjukglass och hackade hasselnötter. 

Irish Coffee 119:-
Nybryggt kaffe med 2 cl Tullamore Dew whiskey 
toppat med vispad grädde. 

4 cl +39:-

Profiteroles 99:-
Fyllda med grädde. Serveras med mjukglass och chokladsås.

Citronsorbet 99:-
Klassisk fräsch citronsorbet. Laktosfri.

Pannkakor 99:-
Två läckra pannkakor med mjukglass, strössel  
av hackade hasselnötter och jordgubbssås

Queens Delight 99:-
En frasig våffla med mjukglass, strössel med
hackade hasselnötter och rejält med chokladsås. 

Ta själv-mjukglass /pers.  99:-
Ät så mycket mjukglass du orkar och dekorera
med alla våra knapriga, söta strössel och såser.

Avec
49:-

Fritt val

Kaffe / Te
Americano
Cappucino

Caffe latte
Espresso
Flat White

Cortado
Affogato
Varm choklad 

VILKEN FÖREDRAR DU?

Ekstra shot espresso +15:-

Rom - Cartavio XO (3 cl) 139:-
Komplex och sofistikerad doft. Lång eftersmak av kola,  
vanilj, smör och nötter.

Cognac - Daniel Bouju Selection (3 cl) 89:-
Vacker doft där inslag av blommor blandas med  
toner av fatlagring.

Baileys (3 cl) 49:-
Baileys Original är en gräddlikör. En blandning av  
irländsk whiskey, grädde, socker och kakao.

Nyhet

Nyhet

Kaffe Karlsson 159:-
Nybryggt kaffe med 2 cl Baileys och 2 cl Cointreau  
toppat med vispad grädde.

kaffe



En söt 
avslutning.

Queens Delight

99:-

D
ESSERTER & K

A
FFE



Inklusive vatten

Vitvin

Marchesi Antinori . 339:- 
Villa Antinori Bianco IGT Toscana
Elegant doft med tydliga inslag av tropiskt frukt, inslag av peppar 
och nässlor. Italien

1/2

Inklusive vatten

Rödvin

Cantina Colli Morenici . 449:-
Valpolicella Ripasso Superiore
Rubinröd färg med doft av röda bär och kryddor. Mjuk och rund 
med en balanserad syra och fruktiga toner i smaken. Italien

Alvaro Palacios 709:-
La Montesa Rioja Crianza D.O.Q Ekologisk
Mogen, svart frukt med kryddiga och mineraliska toner med inslag 
av skogen. Spanien

Joseph Drouhin . 449:-
Beaujolais-Villages
Intensiv och elegant doft av viol, pion och röd fruktsirap.  
Lämnar fräscha intryck i smak. Frankrike

1/2

Vina Errazuriz 339:- 
Estate Sauvignon Cabernet 
Ett fräscht behagligt och saftigt vin med bra syra, söta tanniner 
med en behaglig smak. Chile

Chardonnay
Klassisk doft med toner av 
äpple, apelsin, citrusfrukt 
och päron. Frisk smak av 
frukt kombineret fin syra 
vilket säkrar vinets balans  
och sprödhet. USA

11th Hour Cellars
Domaine  
du Séminaire
Côtes-du-Rhône rouge 
AOP Ekologisk
Fint balanserat vin som 
bemästrar balansen mel-
lan vinets runda karaktär 
och fruktiga tonerna från 
druvorna. Frankrike

11th Hour Cellars 389:-
Zinfandel
Mjukt och runt vin, framställt av druvor från Lodi-regionen, 
epicentrum för Zinfandel. USA

129:-

389:- 129:- 389:- 139:-

25 cl

25 cl

25 cl 25 cl

Vina Errazuriz  339:-
Estate Sauvignon Blanc, Aconcagua 
Sauvignon Blanc som vi känner till och älskar med en frisk, lockande 
aroma av citronskal, äpplen och en liten smula röd paprika. Chile

Baltasar Ress 449:-
JB Riesling Rheingau  
Somrigt och uppfriskande med en sötma som inte svämmar över, 
utan just balanseras fint och elegant av druvans syra.  
Tyskland

159:-



Inklusive vatten

Bubbel  
& Rosé

Juvé y Camps 1/2  359:-
Cava Brut D.O Reserva 
Härliga bubblor. Trevlig fruktig doft 
och smaktoner av mandel och ny-
pon. Lysande som apertiff. Fungerar 
riktigt bra till förrätt men även till 
varmrätter med ljust kött. 
Spanien

11th Hour Cellars  389:-
White Zinfandel
Söt kaliforniskt rosévin med fina 
fräscha inslag av hallon och jord-
gubb i lätt somrig och mycket fruktig 
upplevelse.  
USA

Enkelt (3 cl)  149:-    |   Dubbel (6 cl)  214:-

Drinks
Jensens utvalda europeiska gin.

Italien   
Silvio Carta Gin Gillo | Mediterranean 
Tonic | Citronskal/citron
Ginen kommer från Sardinien och 
har en supermjuk elegant smak  
av de godaste citronerna.

England   
Didsbury Bloodorange & Ginger | 
Mediterranean Tonic | Apelsin/ 
rosmarin
Härlig varm gin från Manchester med 
massor av smak från blodapelsin.

Tyskland   
Knut Hansen Dry Gin |  
Mediterranean Tonic | Gurka
Prisvinnande Dry gin från Hamburg 
med smak av gurka, basilika  
och enbär.

Frankrike   
Christian Drouin Le Gin |  
Mediterranean Tonic | Äpple
Läcker fransk gin gjort på cider  
från 30 olika äppelsorter.

Jensens utvalda drinkar.

Spritz   
Silvio Carta Aspide | Bubbel |  
Mineralvatten | Apelsin
Spritz som vi känner till, med den 
mest fantastiska likör från Sardinien.

Gin Hass   
Silvio Carta Gin Gillo | Lemon |  
Mango Sirup
En söt drink som kombinerar citron 
och mango.

Caribbean Delight   
The Rum Factory Black Cask |  
Ginger Ale | Lime
En elegant och uppfriskande version 
av den välkända dark´n śtormy.

Alkoholfri   
Everleaf Marine Aperitif |  
Mediterranean Tonic | Citron
Sinnena drivs ner till Medelhavet 
med en blandning av umami-tång, 
bergamott och tropisk havtorn.

D
RYCKER  
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in och drinks



39:-
Refill

per gång

75 cl 64:- | 50 cl 54:- | 25 cl 39:-

Tänk på att du kan få refill på läsk

Läsk gör vardagen lite lyxigare. Och just  
nu är ett riktigt bra tillfälle att skämma bort  

dig själv – och dem du tycker om.

Läsk

Juice & vatten

Pepsi
Pepsi Max
7UP
Zingo

Refill per gång  39:-
Per person. 
Gäller endast läsk.

Isvatten 19:-
Per kuvert.

Mineralvatten 50 cl  39:-
25 cl   29:-

Apelsinjuice 75 cl  69:-
100% juice  
från Valsølille. 50 cl  59:-

25 cl  39:-

Äpplemust 75 cl  69:-
100% juice  
från Valsølille. 50 cl  59:-

25 cl  39:-



Carlsberg Hof  75 cl  107:-
(4,2%)   Maltig smak med
inslag av citrus, ljust bröd
och honung. 

60 cl    89:-
40 cl    66:-

Somersby Fl  59:-
(4,5%)   Cloudy pear.

Carlsberg Export  75 cl   117:-
(5%)   Frisk smak med  
ren avslutning och 
stram bitterhet.

60 cl    99:-
40 cl    72:-

Carlsberg  
- ekologisk Fl  39:-
Non Alcoholic
(0,5%)   Frisk smak med ren  
avslutning och stram bitterhet. 

Somersby Fl  49:-
- alkoholfri 
(0%)   Sparkling rosé.

NCB J.a.c.k IPA
(4,5%)   Smak med tydlig 
beska inslag av blod-
grapefrukt, mango, 
passionsfrukt, örter  
och tallkåda.

33 cl fl 79:-

#1 09.01.2019 JW

Carlsberg Danmark / Louise Dandanell Nielsen

John Axelsen / +45 32 177 177

PROOF

CLIENT 

CLIENT RESPONSIBLE

APPROVED

ARTWORK RELEASED

111992 - Kronenbourg Blanc - frog eye

JOB

Plastic

SUBSTRATE

COLOURS
#1 Cyan

#2 Magenta

#3 Yellow 

#4 Black

01.02.2019 by Louise Dandanell Nielsen

21.02.2019 by Jan Wadsbach

Kronenbourg  
1664 Blanc
(5%)   Läskande frisk 
med toner av örter och 
citron och en liten ton 
av bröd.

33 cl fl 79:-

FROG EYE

size: 8,0 cm x 8,0 cm

Eriksberg Karaktär 75 cl  117:-
(5,4%)   Tydlig och  
balanserad beska med 
härliga humlearomer.

60 cl   99:-
40 cl   72:-

Brooklyn  
Stonewall Inn IPA 75 cl  129:-
(4,6%)   En ljus, gyllene 
session IPA med humle- 
aromer av citrus, ananas 
och mango, balanserad 
smak och mild humle-
beska.

60 cl  109:-
40 cl    79:-

Staropramen 75 cl  129:-
(5%)   Frisk smak med  
ren avslutning och  
stram bitterhet.

60 cl  109:-
40 cl    79:-

#1 01.02.2017 JW

Carlsberg Danmark / Kirsten Kjærgaard

John Axelsen / +45 32 177 177

PROOF

CLIENT 

CLIENT RESPONSIBLE

APPROVED

ARTWORK RELEASED

107700 - Frog eyes - Staropramen Premium

JOB

Plastic

SUBSTRATE

COLOURS
#1 Cyan

#2 Magenta

#3 Yellow

#4 Black

08.02.2017 by Kirsten Kjærgaard

08.02.2017 by Jan Wadsbach

40 cl öl från

66:-

Specialöl & öl
D

RYCKER



– få fler goda anledningar till  
att få mer tid tillsammans. 

Samla rabattpoäng
Som Club Jensens-medlem samlar du poäng varje gång  
du äter här eller hämtar take away (dock inte på drycker). 
Poängen kan du använda för att betala med nästa gång*.

Välkomstgåva
När du anmäler dig sätter vi in 2000 poäng på ditt konto 
inom sju dagar efter aktivering. Det motsvarar 100 kr som  
du kan använda nästa gång vi ses*. 

Efterrätt på din födelsedag
Vi ger dig och hela ditt sällskap dessert om du bjuder in  
familjen att fira födelsedagen på Jensens Bøfhus – gäller 
från en vecka innan och till en vecka efter din födelsedag.   

Barnrabatt varje söndag
Varje söndag får barn (t.o.m. 12 år) till Club-medlemmar  
en valfri barnhuvudrätt och ta själv-mjukglass till  
HALVA PRISET*.

Vill du veta mer? 
Fråga din värd/värdinna om du är nyfiken på Club Jensens. 

* Du kan läsa mer om villkoren och anmäla dig på  
www.clubjensens.se

JENSENS

Fråga din värd/värdinna för information om allergener.


